
 

  

 
Pfingsten im Kronenschlösschen  

  
 € 

 
 

 

 Gebeizte Atlantik Garnele 
 Pulpo Carpaccio / Spitzpaprika / Zucchini / schwarzer Knoblauch      

 
2020 Viognier 

Yalumba / Eden Valley 0,1l – 12,00 € 

 

~ 

 

 Bärlauchsamtsuppe    

Jakobsmuschel / Amalfi-Zitrone  
 

2017 Erbach Marcobrunn Riesling Erstes Gewächs 
Schloss Schönborn / Rheingau 0,1l – 20,00 € 

 

~ 

 

 Bretonischer Steinbutt  

                                               Zuckerschoten / Passe Pierre / Tortellini / Hummerbisque       

        
2021 Hohen-Sülzen „Alte Reben“ Weissburgunder trocken VDP.Ortswein 

Weingut Battenfeld-Spanier / Rheinhessen 0,1l – 16,00 € 

 

~ 

 

 Rosa gebratener Kalbsrücken    

Ingelheimer Stangenspargel / Andener Kartoffel / Sauce Maltaise / 

Nussbutter-Kalbsjus 

 
2020 Volnay 1er Cru „Les Santenots“ 

Domaine Marguerite-Carillon / Burgund 0,1l – 20,00 € 

 

~ 

 

 Mascarpone-Pistazien Mousse    

Gartenerdbeere / Waldmeister-Götterspeise / Winzersektsüppchen  

 
2007 Wehlen Sonnenuhr Riesling Spätlese VDP.Grosse Lage 

Weingüter Wegeler / Mosel 0,1l – 15,00 € 

 

 

 

      5-Gang Menü     125 

      4-Gang Menü (ohne vorspeise)     98 

      3-Gang Menu (Suppe, Hauptgang, Dessert)   75 

  


