
 
 

MENU I 
Weihnachtsfeiertage 

 
 

Tatar vom Hokkaidokürbis 
Gebeizte Coquilles Saint Jaques | Shimaji Pilze | Koriander-Mayonnaise | Senfsaat 

 
2023 White 

Miraval  / Provence 0,1l – 12€ 
 

~ 
 

Bio-Onsen-Ei 
Spinat Crème | Ochsenschwanzragout | Nussbutter-Kartoffel-Espuma 

 
2013 Hattenheim Nussbrunnen Riesling feinherb VDP.Grosse Lage 

Weingut Georg-Müller-Stiftung / Rheingau 0,1l – 12,50€ 

 
~ 
 

Gebratene Entenleber 
Knollensellerie| Blaubeeren | Thymian-Jus 

 
2000 Lorch Krone Riesling Spätlese 

Weingut Graf von Kanitz / Rheingau 0,1l – 14,50€ 

 
~ 
 

Rinderfilet und Ochsenbacke auf Rheinische Art 
Pastinake | Rosenkohl | Preiselbeeren | Spätburgunder-Schmorjus 

 
2021 Pinot Noir 

Y-Wines / Rheinhessen 0,1l – 12 € 

 
~ 
 

Mousse von Valrhona und Aachener Printen 
Mandarine | Mandel | Gewürzsud 

 
1999 Assmannshausen Höllenberg Spätburgunder Weissherbst Auslese 

Weingut Krone / Rheingau 0,1l – 12 € 

 
 
                   Als 5-Gang Menü                            € 125 
                                          Als 4-Gang Menü (ohne Entenleber)                     € 110 
                                          Als 3-Gang Menü (Vorspeise, Hauptgang, Dessert)  €   95 

  
 

 
 
 



 
 

MENU II 
Weihnachtsfeiertage 

 
 

Marinierter Label Rouge Lachs 
Flugavocado | Zuckermais | Spitzpaprika | Limetten-Pflaumen Vinaigrette 

 
2021 Gewürztraminer Grand Cru “Kessler” 
Domaines Schlumberger / Elsass 0,1l – 15€ 

 
~ 
 

Samtsuppe von der Schwarzwurzel 
Salsiccia-Raviolo | Zuckerschote | Petersilienöl 

 
2021 Geisenheim Mönchspfad Weissburgunder M trocken 

Weingut Sohns / Rheingau 0,1l – 9 € 

 
~ 
 

Gebratener Bretonischer Steinbutt 
Safran-Fenchel-Velouté | Ratatouille | Chorizo | Orecchiette 

 
2021 Chardonnay Grand Select 
Wieninger / Wien  0,1l – 18 € 

 
~ 
 

Confierte Challans Ente 
Balsamico-Apfelrotkohl | Kartoffel-Broiche-Knödel | Cumberland | Trüffel-jus 

 
2014 Barolo “Sarmassa” 

Marchesi di Barolo / Piemont 0,1l – 18€ 

 
~ 
 

Spekulatius Eierlikör panna Cotta 
Belgische Feige | Macadamia | Vanille-Malaga Eis 

 
1995 Oestrich Doosberg Riesling Auslese 

Balthasar Ress / Rheingau 0,1l – 15€ 
 
 

                 Als 5-Gang Menü                            € 125 
                                         Als 4-Gang Menü (ohne Steinbutt )                        € 110 
                                         Als 3-Gang Menü (Vorspeise, Hauptgang, Dessert)   €   90 

  


